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Andante cantabile (     = c. 82--88)

leggiero
(Sop divisi)

Solo

SA

TB

(basso soli) TB

SA



&

?

b

b

c

c

42

42

46

46

c

c

45

45

19

œ œ œ œ œ

Two beef bouil - lon

19 œ œœ# œœn œœ

F

F

˙̇U

cubes.

˙̇U

Ó . œ œ œ œ
One ta-ble-spoon

œ œ œ œ œ œ
One bay leaf. One bay leaf.

!

w
salt.

!

Œ œ œ œ œ

(It's op-tional.)

!

&

?

b

b

45

45

46

46

c

c

47

47

23 Ó Ó .œ œ œ œ œ œ œ
One half tea-spoon dried leaf thyme.

23 œ œ œ œ œ œ œ
Ó Ó .

P

P

œ œ œ œ œ œ œ
One quar- ter tea - spoon pep - per.

! .

˙ ˙ ˙
Dried

One - - - - - - - - - - -

leaf thyme.

œ Œ œ œ œ œ
tea - spoon pep - per.

f

f

wœ œ œ œ œ
Add the pep - pep - per.

˙ ˙
Pep - per.

œ ˙ œ
Pep - per.

&

?

&

?

b

b

b

b

47

47

47

47

c

c

c

c

n #

n #

n #

n #

46

46

46

46

26 ˙̇ Œ œœ ˙̇ œœ
One, just one, just

26 ˙̇ Œ œœ ˙̇ œœbb

26

!

26

!

œœ œœ œœ œœ œœ œœ
one ta - ble-spoon lem-on

œœ œœ œœ œœ œœ œœ

!

!

wU

juice.

œ .˙#u
œ
u

.U̇w

!

!

Œ œ œ œ œ œ œ
In a large sauce pan or

!

...www

...www

F

P

2  Potato Basque Soup

poco energo

poco energo
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poco rall.

poco rall.
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poco

amabile no breath

(all entries as if one breath)

subito poco energo

don't slow down!

don't slow down!

Sop divisi
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